
 

    
    
    
P I C  C O L L E C T I O N  D ’ H I V E RP I C  C O L L E C T I O N  D ’ H I V E RP I C  C O L L E C T I O N  D ’ H I V E RP I C  C O L L E C T I O N  D ’ H I V E R     
330 .... ----  
 
L ’ A M U S E  B O U C H E  

 
L ’ A S P E R G E  V E R T E  D E  M A L L E M O R T  

bouillon mousseux au thé vert Matcha et caviar d’Aquitaine 

 
L E  H O M A R D  B L E U  E T  L A  F È V E  D E  T O N K A   

rôti lentement au beurre de crustacés 
légumes racines légèrement fumés 
consommé aromatisé à la fève de Tonka 

 
L E  B A R  D E  L I G N E  A U  C A V I A R  D ’ A Q U I T A I N E  

comme l’aimait mon Père, Jacques PIC – 1971 – 

 
L A  P O U L A R D E  D E  B R E S S E  

suprême cuit lentement  

navets fondants au chutney de dattes Medjoul et poivre de Voatsiperifery  

jus de volaille  

 
L E S  F R O M A G E S  F R A I S  E T  A F F I N É S  

 
L A  B I È R E  B L O N D E  E T  L E  C A R A M E L  

dans l’esprit d’une île flottante 

blanc mousseux à la bière 

coulant de caramel et biscuit croquant aux noisettes 
 

 
É M O T I O N SÉ M O T I O N SÉ M O T I O N SÉ M O T I O N S     
245. - 
195. -  (Saint-Jacques ou Saint-Pierre au choix) 

 
L ’ A M U S E  B O U C H E  

 
L E S  H U Î T R E S  S P É C I A L E S  G I L L A R D E A U  N ° 3  
en tartare et fine gelée, yaourt brassé à la réglisse 

 
L A  S A I N T - J A C Q U E S  N O R M A N D E   
cuisinée en amertume de navet et bière blonde 

truffe noire 

 
L E  S A I N T - P I E R R E  D E  P E T I T E  P Ê C H E  

embeurrée de chou vert à la vanille de Tahiti « Grand Cru Bora-Bora » 

beurre monté aux écorces d’agrumes 

 
L E  P I G E O N  F E R M I E R   
cuit lentement 

bouillon corsé 
légumes de pays à l’anis vert  

 
L E S  F R O M A G E S  F R A I S  E T  A F F I N É S  

 
L E  C O I N G  E T  L A  B E R G A M O T E  
croque chocolat blanc, mousseux à la bergamote 

jus et marmelade de coing   

 

 



 

  

 

 

 

 

 

«  C om p o s i t i o n s  c u l i n a i r e s  i m a g i n é e s  p a r  A n n e - S o p h i e  P i c ,  

r é a l i s é e s  à  L a u s a n n e  p a r  G u i l l a u m e  R a i n e i x  e t  s o n  é q u i p e  »  

    
    
    
    
    
    
    
    
EN  H I V EREN  H I V EREN  H I V EREN  H I V ER     
  
  

   

  
L E S  E N T R É E SL E S  E N T R É E SL E S  E N T R É E SL E S  E N T R É E S     

 

 
L E S  H U Î T R E S  S P É C I A L E S  G I L L A R D E A U  N ° 3                                           6 8 . -    
en tartare et fine gelée, yaourt brassé à la réglisse 

 
L ’ A S P E R G E  V E R T E  D E  M A L L E M O R T                                                    1 2 5 . -  

bouillon mousseux au thé vert Matcha et caviar d’Aquitaine 

 
L E S  O U R S I N S  V I O L E T S              7 8 . -  

langues et crémeux d’oursins en fine gelée d’oseille 

coulant de jaune d’œuf au poivre Cubèbe 

 
L A  B E T T E R A V E  P L U R I E L L E                                                                  6 5 . -  

textures fondantes et crémeuses de betteraves jaune et Chioggia 

au café Blue Mountain acidulé d’épine vinette  

 
L E  G R U Y È R E  D E S  A L P A G E S  E T  L A  T R U F F E  N O I R E                                  9 2 . -  

soufflé chaud, cœur coulant truffé 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

    
    
    
L E S  P O I S S O N S ,  C O Q U I L L A G E S  E T  C R U S T A C É SL E S  P O I S S O N S ,  C O Q U I L L A G E S  E T  C R U S T A C É SL E S  P O I S S O N S ,  C O Q U I L L A G E S  E T  C R U S T A C É SL E S  P O I S S O N S ,  C O Q U I L L A G E S  E T  C R U S T A C É S     

  

 
L E  S A I N T - P I E R R E  D E  P E T I T E  P Ê C H E                                        1 2 5 . -   
en vapeur douce de menthe poivrée 

râpée de truffe noire, asperge de Mallemort rôtie 

 
L E  H O M A R D  B L E U  E T  L A  F È V E  D E  T O N K A                                            1 2 0 . -  

rôti lentement au beurre de crustacés 
légumes racines légèrement fumés 
consommé aromatisé à la fève de Tonka 

 
L A  S A I N T - J A C Q U E S  N O R M A N D E                                                        1 1 5 . -  

cuisinée en amertume de navet et bière blonde 

truffe noire 

 

 

 
L E  B A R  D E  L I G N E  A U  C A V I A R  «  J A C Q U E S  P I C  »                                                260. -  

pour les inconditionnels du plat mythique de mon Père créé en 1971  

avec 30 g de caviar d’Aquitaine    

  

 

 
L E S  V I A N D E S ,  V O L A I L L E S  E T  A B A T SL E S  V I A N D E S ,  V O L A I L L E S  E T  A B A T SL E S  V I A N D E S ,  V O L A I L L E S  E T  A B A T SL E S  V I A N D E S ,  V O L A I L L E S  E T  A B A T S     

 
 
L E  R I S  D E  V E A U  D U  S I M M E N T A L              95 . -  

belle pomme de ris de veau au poêlon 

variation de carottes, émulsion au parmesan et noisette du Piémont 

 
L E  P I G E O N  F E R M I E R                                                                       1 0 5 . -  
cuit lentement 

bouillon corsé 
légumes de pays à l’anis vert 

 
L A  P O U L A R D E  D E  B R E S S E                98 . -  

suprême cuit lentement  

navets fondants au chutney de dattes Medjoul et poivre de Voatsiperifery  

jus de volaille  

 
L E  C L A S S I Q U E  T O U R N E D O S  D E  BŒ U F  D U  S I M M E N T A L                           1 4 8 . -  
E T  L E  F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  

en strate, gnocchi aux épices douces 

chanterelles condimentées  
 
  
Origine des viandes, volailles et abats : Suisse et France. 

    
    
L E  C H A R I O T  D E  F R O M A G E S  F R A I S  E TL E  C H A R I O T  D E  F R O M A G E S  F R A I S  E TL E  C H A R I O T  D E  F R O M A G E S  F R A I S  E TL E  C H A R I O T  D E  F R O M A G E S  F R A I S  E T     A F F I N É SA F F I N É SA F F I N É SA F F I N É S                                                                                                                                                     32 . -  
 
 
 
 



 

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
L E S  G O U R M A N D I S E SL E S  G O U R M A N D I S E SL E S  G O U R M A N D I S E SL E S  G O U R M A N D I S E S         
40 . -  

 
 

 
 
L E  C O I N G  E T  L A  B E R G A M O T E  
croque chocolat blanc, mousseux à la bergamote 

jus et marmelade de coing   

 
L ’ A N A N A S  E T  L E  T H É  L A P S A N G  S O U C H O N G  

compotée d’ananas et crème double de Gruyère  

sur le thème d’un vacherin contemporain 

 
L E  M A R R O N  D E  L ’ A R D È C H E  E T  L A  C L É M E N T I N E  C O R S E  

palet croquant à la chantilly de marron et gelée de rhum ambré 

sorbet et confit clémentine 

 
L A  B I È R E  B L O N D E  E T  L E  C A R A M E L  

dans l’esprit d’une île flottante 

blanc mousseux à la bière, coulant de caramel et biscuit croquant aux noisettes 

 
L E  S O U F F L É  C H A U D  A U  G R A N D  M A R N I E R  

nage de suprême d’orange, crème légère à l’écorce d’orange amère  

 
L A  P O I R E  B E L L E - H É L È N E  R E V I S I T É E  

poire confite à la fève de Tonka 

sorbet à la poire fraîche, mousseux tiède à la liqueur de chocolat 

 
L E  C H O C O L A T  T A Ï N O R I  E T  L E  R H U M  V I E U X  A G R I C O L E   
biscuit et mousse légère au chocolat  

sablé au muesli et glace au rhum ambré 

 
 
 
 
 
 
 
C A F ÉC A F ÉC A F ÉC A F É     E TE TE TE T     M I G N A R D I S E SM I G N A R D I S E SM I G N A R D I S E SM I G N A R D I S E S  
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

 

 


