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08 septembre 2017 : 10-15 personnes (2 végétariens)
Le soir - M. Leidner

2 ENTREES
Carpaccio de beeuf vinaigrette an citron, copeansx: de parmesan et rucola

ET
Noix de St-Jacques sur fond de ratatonille avec sauce aioli gratiné

2 ENTREES (Pour les végétariens)

Salade de légumes grillés, copeanx de parmesan, croditons
ET

Samosa de 1égumes avec sa sauce, sur son lit de salade verte
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PLAT

Médaillon de bceuf,
Sauce anx morilles, gratin dauphinois et légumes du moment

ou

Pavé de Saumon
Creme a ['aneth citronnée, oignons et orange caramélisés, rizy sauvage, fenouil braisé
) ) )

ou
Filet de Saint-Pierre, ratatouille, pommes an vapeur, creme de thym
OU (Pour les végétariens)
Risotto aux morilles, #uile de parmesan
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DESSERT MAISON

Créme brulée passion et sorbet au citron vert

Ce menu est proposé au prix de 60 CHF hors boisson (TVA inclus)

Chemin de Budron D1, 1052 Le Mont-Sur-Lausanne. Tél : 021 657 10 20 / www.laccentdusud.ch



